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Fjällkon

Den här gången fanns det inte tid till ett riktigt gårds-
besök utan intervjun fick göras vi mail... Reds. anm.  
                 
Efter att ha arrenderat en fäbod i Klövsjö sommaren 
2005 så beslutades att mejeriet i Stockholm skulle 
flyttas till Klövsjö. Vilket var en hit, för vi har ca 30000 
besökare här om året.

Kullens gårdsmejeri drivs av:
Leif Engman
Stephen Palosaari

Vi har även hjälp i butiken av en halvtidsanställd och 
även en halvtid i ladugård och mejeri, berättar Leif.

Kullens Gård ligger i Klövsjö - Sveriges vackraste by, i 
södra Jämtland.
Gården består av 100 ha skog och 5 ha åkermark.
Till gården finns en fäbodvall. I juni buför vi djuren till 
Kullbodarna, som ligger c:a 3 km från Klövsjö. Där får 
djuren gå fritt och beta av det friska gräset hela somma-
ren. I slutet av augusti är vi åter i byn. 

Vi har 7 fjällkor, 7 kvigor och 2 kalvar samt 15 lantras-
getter.

362 Daisy (6 Snö-storm SKB6711 - 6715 Lage SKB 
86715)

Fjällkor var för oss ett självklart val eftersom vi har ost-
produktion, säger Leif.

Fjällkorna som finns här är:
Morgongåva. Far: 6850 Röde Orm Mor: 385 Fagra
Kulla Gulla. Far: 6742 Harg Mor: 20 Hjärtnos
Hjärtnos. Far: 2000 Maraton Mor: 330 Doris
Svartlind. Far: 234 Sprint Mor: 362 Daisy
Snövit. Far: 31625-1311 Mor: 385 Fagra
Veva. Far: 19737-545 Mor: 271-533
Fagra. Far:  6742 Harg Mor: 337

Favorit ko är egentligen alla men om vi måste välja så 
blir det Svartlind för hon är så kool och lugn. Hon mjöl-
kar bra och har ett fint juver.

Det vanligaste problemet är myndigheter, men det 
fungerar mycket bra nu, svarar Leif på frågan om det 
vanligaste problemen.  

Man ska undvika ensilage till djuren när man har ost-
produktion.

Vi utfodrar korna med Hö i fri tillgång och färdigfoder 
som heter Solid 520 och givan ligger på 6-9 kg bero-
ende på avkastning. Allt foder köps in. 

Ostutbytet ligger på ca 1,2 kg ost / 10 kg mjölk. Det 
varierar beroende på om det är hårdost eller mjuka 
dessertostar.

Mjölken pumpas ner via en ledning som går under 
jorden från stallet till mejeriet som ligger i källarplanet i 
boningshuset.

För tillfället ystar vi två gånger i veckan av både ko och 
getmjölk.

Vi producerar ca 6 ton ost men skall upp i 10 ton. Vi har 
ett ystkar som rymmer 500 liter och en kokgryta som 
rymmer 75 liter. 
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Lite av varje:
        

Presenttips!!
Den fantastiska boken:

FJÄLLKON 
- historik, avel och framtid

Finns nu att köpa hos Robert Nilsson
se adress på sid 5. 

OBS! Manusstopp! OBS!

Manusstopp till nästa nummer av tidningen är 
den 

      15/2 2009!

Material skickas till redaktör Kristina Torén
e-post: kristina.toren@comhem.se

Postadress ser ni på sid 5. 

Presenttips!!
Väggalmanacka 

Med fina bilder på svenska lantras-kor.
Finns att beställa hos Kristina Torén

se adress på sid 5. 

Bilden visar hårdostar i ett kittostlager som ligger och 
mognar allt från 6 månader till 2 år.

Vi tillverkar ca 30 sorters ostar samt yoghurt. Vi säljer 
90% av produktionen i gårdsbutiken och resterande till 
restaurang. 

I gårdsbutiken har vi även ett kafé som har 25 sittplat-
ser och butiken är öppen året runt 6 dagar i veckan. 
I butiken har vi även andra jämtländska småskaligt 
producerade varor.

Ostsortimentet består av blåmögelost av ko och get-
mjölk, hårdostar som är vällagrade, vitmögelostar, kit-
tostar av olika typer samt färskostar av olika typer.

Affärsidén är att skapa högkvalitativa mejeriprodukter 
och att skapa en attraktiv miljö.

Målgruppen är turister som kommer och besöker fjäll-
området sommar och vinter samt lokalbefolkningen.

Stort tackt till Leif och Stephen för att de ställde upp 
med kort varsel och hjälpte mig med denna artikel!

                   Kristina 

Hitta hit:

Kullens Gårdsmejeri, Box 238, 840 32 Klövsjö
tel: 0682- 41 36 40
hemsida: www.kullensgardsmejeri.se
Öppettider: Tisdag - Söndag 12-18 året om. 


